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La Nuova Provincia di Biella

Lavoro, in aumento
il numero degli occupati

BIELLA (gtg) Nel 2017 I'lIstat stima in
Piemonte un aumento degli occupati di 8
mila unita e un calo dei disoccupati di 4
mila (-2,3% da 187 mila unita del 2016 a

182 mila del 2017). Il tasso di oc-
cupazione cresce di quasi un punto
percentuale, arrivando a sfiorare nella
fascia d’eta 20-64 anni il 70%, e si assiste

Per la corsa piu colorata dell'anno
gli iscritti sono arrivati a quota 3.200

BIELLA (gtg) Manca sempre me-
no all’attesissimo appunta-
mento con la Biella Colors’
School, la corsa piu colorata
dell’anno dedicata alle scuole
superiori biellesi che si svolgera
in citta venerdi 13 aprile. La
manifestazione, di cui la Nuova
Provincia sara media partner,
riservera grandi sorprese ai
partecipanti. «E’ un’edizione
da record con ben 3200 iscritti,

dallo stadio La Marmora e toc-
chera tutte le scuole superiori
cittadine, davanti alle quali sara
previsto il lancio di polveri co-
lorate, con ogni colore che rap-
presentera un istituto. Seguira
una grande festa per tutti i par-
tecipanti all'interno del campo
sportivo, con punti di ristoro,
musica e intrattenimento». La
giornata, comunque, non sara
finalizzata solamente al diver-

timento. «Nella prima edizione
abbiamo previsto sei borse di
studio dal valore di 300 euro
ciascuna per gli allievi dei sei
plessi partecipanti. Quest’anno
invece l'obiettivo € ancor pil
grande e ambizioso - conclude
la professoressa Debianchi - I’
incasso della giornata verra de-
stinato dall’associazione Biella
Colors’ School per acquistare
un defibrillatore per ciascuna

scuola che aderisce all’evento. I
costi sono ingenti quindi ab-
biamo bisogno dell’aiuto di tut-
ti coloro che comprendono
I'importanza del nostro impe-
gno». Siricorda che gli studenti
interessati a far richiesta della
borsa di studio, previ requisiti
specificati nell’apposito bando,
hanno tempo fino a martedi 27
marzo per presentare la propria
candidatura.

L'edizione 2018
della Biella Co-
lors’ School &
in programma
venerdi 13 apri-
le

a un lieve calo del tasso di disoc-
cupazione che scende dal 9,3 al 9,1%. Lo
rivelano i dati, diffusi nei giorni scorsi
dall'Istat.
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circa un migliaio in piu rispetto
all’anno scorso. Ancora in que-
sti giorni stiamo ricevendo tan-
te richieste per registrarsi
all’evento, ma non & piu pos-
sibile in quanto le iscrizioni so-
no chiuse - commentano sod-
disfatti i responsabili dell’asso-
ciazione Biella Colors’ School -
Il divertimento, come sempre,
sara assicurato. Nel corso della
giornata ogni studente potra
scattare tante fotografie e par-

BENEFICENZA A favore della ricerca contro il tumore alla prostata

BIELLA (cjr) Serviranno a finanziare il
progetto ProPTOP, che mira a una
diagnosi piu efficace del tumore al-
la prostata, i 1500 euro che il gruppo
degli Alpini di Andorno e Miagliano

tato registrandosi sul sito della so-
cieta di assicurazioni Aviva che ha
organizzato una competizione a fa-
vore delle ONLUS. Se il progetto
sara tra i piu votati e sara giudicato

tecipare al concorso che per- Guido Boario e ha donato al direttore sanitario del positivamente dalla giuria di esper-
mettera di vincere ricchi pre- Adriana Paduos, di- Fondo Edo Tempia, Adriana Pa- ti ricevera un contributo di 15000
mi». rettore sanitario del duos, durante una cena che si ¢ €.

La formula sara la stessa del- Fondo Edo Tempia, tenuta il 20 marzo. Per informazioni dettagliate sul

alla cena tenutasi il
20 marzo. Gli alpini
hanno donato 1500
euro al progetto
ProPTOP per la ricer-
ca sul tumore alla
prostata

la scorsa edizione. «Ogni stu-
dente iscritto - continua la pro-
fessoressa del Bona Silvia De-
bianchi, che supervisiona I'as-
sociazione - ricevera un kit con-
tenente il pettorale numerato,
le bustine di colore, la maglietta
e vari gadget. La corsa iniziera

ProPTOP ha come obiettivo quel-
lo di migliorare I'iter diagnostico e
terapeutico, predire il decorso dopo
I'intervento e migliorare la qualita
di vita dei pazienti.

Per sostenere 'iniziativa dal 2 al
30 marzo il progetto puo essere vo-

progetto e per votare, andare al link:
https://community-fund-italia.avi-
va.com/voting/progetto/scheda-
progetto/16-952. Ogni aiuto o do-
nazione € necessario per questa
grande sfida contro uno dei tumori
pit diffusi nella popolazione.

SALUTE
Convegno con donne

checranoledomme ~ O15t€Ma Moda, entrano tre g

BIELLA (cjr) Si concludera il 10 aprile
alle 17.30, il ciclo di conferenze «Don-
ne che curano le donne» nato dalla
collaborazione tra ’ASL di Biella e il
Lions club Biella «Bugella Civitas».
Ognuno dei quattro appuntamenti &
stato organizzato il martedi, alle ore
17.30, presso la sala convegni del
museo del Territorio al chiostro di San
Sebastiano in via Quintino Sella, 54/b a
Biella.

Professioniste e dottoresse dell'A-
zienda sanitaria hanno toccato temi
sulla salute, sul cuore, sull'importanza
della prevenzione e non solo.

Lultimo appuntamento sara con la
ginecologa Monica Torello Viera che
analizzera in modo dettagliato «L'u-
niverso femminile dall'adolescenza al-
la menopausa».

Dopo la positiva esperienza del 2017
che ha visto la promozione di incontri
finalizzati a conoscere piu da vicino
alcuni dei nuovi Primari dell'Asl di
Biella, anche quest'anno si punta a
creare occasioni di educazione alla
salute, con una particolare attenzione
alle necessita femminili».

Gli incontri sono tutti aperti al pub-
blico con ingresso libero.

TESSILE Gli imprenditori sono Francesco Ferraris, Stefano Aglietta e Dino Masso

ovani biellesi

BIELLA (ces) Salgono a tre gli imprenditori
biellesi che entrano nel nuovo consiglio
direttivo del Gruppo Giovani Impren-
ditori di Sistema Moda Italia. La squadra
€ stata presentata nei giorni scorsi a
Gubbio nell’ambito del convegno na-
zionale “Umbria: incontro con i talenti
della moda”.

11 consiglio direttivo del neo presidente
Marco Cardinalini ha una forte impronta
legata ai distretti della tradizione tessile,
in primis quello biellese, che & rap-
presentato da Francesco Ferraris (Fi-
nissaggio e Tintoria Ferraris), presidente
del Gruppo Giovani Imprenditori
dell’'Unione Industriale Biellese, accanto
a Stefano Aglietta (Italfil) e Dino Masso
(Tintoria Finissaggio 2000).

«La rappresentanza del distretto di
Biella negli organi direttivi di Sistema
Moda Italia e forte, non solo fra i “senior”
ma anche fra i Giovani - commenta
Francesco Ferraris -. E' una presenza
significativa che si traduce in un’im-
portante responsabilita: cercheremo di
non far mancare il nostro contributo,
soprattutto rispetto a questioni che ri-
teniamo prioritarie come la formazione, il
dialogo fra scuola e azienda, la comu-
nicazione dei valori positivi della cultura
di impresa».

La visita didattica al caseificio Rosso
dei partecipanti al corso di Citta Studi

BIELLA (ces) Visita in azienda
per gli studenti del corso pro-
fessionale gratuito “Operatore
della trasformazione agroali-
mentare” di Citta Studi. Qual-
che giorno fairagazzi delle due
classi del corso Obbligo istru-
zione sono stati ospiti del Ca-
seificio Rosso di Pollone, una
delle aziende madrine del pro-
getto formativo Simulimpresa
che si affianca alla didattica
dell'intero triennio. Scopo del
progetto e coinvolgere i ragazzi
in un’esperienza pratica, me-
diante un approccio diretto col
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mondo del lavoro, per speri-
mentare sul campo aspetti ge-
stionali e organizzativi di una
realta imprenditoriale. La visita
e iniziata con la proiezione di
un video sulla storia del Ca-
seificio Rosso, che ha illustrato

sia le fasi della produzione (a
Biella), sia di stagionatura del
prodotto, nella sede di Pollone.
A seguire i ragazzi hanno de-
scritto al titolare la selezione di
piatti realizzati in cucina, sotto
la guida del docente di labo-

ratorio, e la relativa schedatura
dei vini del territorio scelti in
abbinamento. La visita e pro-
seguita con un tour con una
minuziosa spiegazione sulle fa-
si fondamentali del processo di
stagionatura di alcuni prodotti.
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